
CATERING-
ANGEBOTE



SEHR GEEHRTE KUNDINNEN  
UND KUNDEN, LIEBE GÄSTE,
es gibt viele Anlässe, die Sie vielleicht feiern möchten. Ob in einem unserer 
Bistros oder bei Ihnen zu Hause, wir unterstützen Sie als Gastgeberin  
oder Gastgeber gern mit unserem leckeren, für Sie frisch zubereitetem und 
geschmackvoll angerichtetem Catering-Angebot für bis zu 50 Personen. 

Wir bieten Ihnen eine interessante und vielfältige Auswahl an Speisen.  
Wählen Sie aus, was am besten zu Ihrem Fest und zu Ihnen als Gastgeberin 
oder Gastgeber passt. Sehr gern erstellen wir Ihnen ein Angebot nach Ihren  
individuellen Wünschen und Bedarfen (vegetarisch, vegan, glutenfrei, Allergien 
o. ä.). Ihre Bestellungen nehmen wir wochentags in der Zeit von 9.00 Uhr  
bis 15.00 Uhr telefonisch im dw-bistro unter 04241 93011076, im DELCASY unter 
04242 9375820 oder im DELSUL unter 04271 9564080 entgegen. Wir beraten  
Sie natürlich auch gern persönlich. Damit wir uns Zeit für Sie nehmen können, 
vereinbaren Sie bitte einen Termin für ein Gespräch. 

Bitte geben Sie Ihre Bestellungen mindestens 14 Tage vor Veranstaltungs
beginn auf. 

IHR GASTRO-TEAM DER DELME-WERKSTÄTTEN
FRISCH &

BESONDERS



BELEGTE BRÖTCHEN

Reichhaltig belegt und aufs Feinste garniert

PRO HÄLFTE MIT 
	 Zwiebelmett 
	 Bauernmettwurst
	 gekochtem Schinken 
	 Putenbrust
	 geräuchertem  Schinken 
	 Fleischsalat
	 Eierscheiben *
	 Schnittkäse *
	 Camembert *
	 Frischkäseaufstrich * 	 1,80 €
	
	 Tomate & Mozzarella *  
	 Eiersalat aus eigener Herstellung *	 2,00 €

	 Roastbeef
	 Räucherlachs und Meerrettich
	 geräuchertes Forellenfilet 	 2,50 €

wahlweise auf Weizenbrötchen oder Körnerbrötchen,  
alternativ auch auf Brot/Vollkornbrot
* Vegetarisch; auch vegan möglich (ggf. dann Preisänderung)  

CANAPÉS

Klein, aber fein

SORTEN/STÜCK
	 Zwiebelmett 
	 Bauernmettwurst
	 gekochtem Schinken 
	 Putenbrust
	 geräuchertem  Schinken 
	 Fleischsalat
	 Eierscheiben *
	 Schnittkäse *
	 Camembert *
	 Frischkäseaufstrich * 	 1,80 €
	
	 Tomate & Mozzarella *  
	 Eiersalat aus eigener Herstellung *	 2,00 €

	 Roastbeef
	 Räucherlachs und Meerrettich
	 geräuchertes Forellenfilet 	 2,50 €

auf Baguette und Vollkornbrot delikat belegt und garniert
* Vegetarisch; auch vegan möglich (ggf. dann Preisänderung)  



FINGERFOOD

Passend zu jeder Gelegenheit: Schmackhafte Kleinigkeiten

AB 15 PERSONEN
	 Datteln im Speckmantel (2 St. pro Person)			   2,20 €
	 Hähnchenspieße in süß-saurer Soße 			   2,80 €
	 Blätterteigtasche mit verschiedenen Füllungen (1 St. pro Person) *		  2,50 €
	 Käse-Spieße mit frischem Obst *			   2,50 €
	 Spieße von Mozzarella und Tomate mit Basilikum-Pesto *		  2,20 €
	 Zucchini-Röllchen mit Rucola und Schafskäse *			   2,00 €
	 Schinken-Käse-/Räucherlachs-Wraps (1 St. pro Person)		  2,20 / 2,80 €
	 Pumpernickel-Taler mit Frischkäse & Lachs			   2,00 €
	 Party-Frikadellen (2 St. pro Person)			   2,50 €
	 Antipasti (4 St. pro Person) *			   3,00 €
	 Melonenschiffchen mit Serrano-Schinken			   2,50 €
	 Gefüllte Eier in verschiedenen Variationen (2 Hälften pro Person) *		  2,00 €
	 Garnelen-Spieße mit Cocktail-Dip 			   3,50 €

Zu unserem Fingerfood-Büfett reichen wir eine Brotauswahl sowie verschiedene Sorten Party- 
Brötchen. Wählen Sie zwischen Butter und Kräuterbutter als Aufstrich. Wir richten unser Büfett  
dekorativ in kleinen Gläsern, am Spieß und auf Löffeln an. Stellen Sie sich Ihr persönliches  
Fingerfood-Angebot nach Ihren Wünschen zusammen.
Wenn Sie zu Ihrem Sekt-Empfang oder einem ähnlichen Anlass schmackhafte Kleinigkeiten  
anbieten möchten, stellen wir Ihnen gern ein passendes Büfett zusammen. Das Büfett besteht  
aus 6 Komponenten zum Preis von 9,00 € pro Person. 	                                                     
* Vegetarisch; auch vegan möglich (ggf. dann Preisänderung)  



BISTRO-SPEZIAL-BÜFETT

Herzhaft und traditionell….

AB 15 PERSONEN
	 Feine Käseplatte mit Ziegenfrischkäse und –camembert, Gouda, Leerdamer  
		  und Rotter Klosterkäse *
	 Ländliche Wurstplatte mit Mettwurst, Zwiebelwurst, Leberwurst, Mortadella, 
		  Schinken und Mini-Frikadellen oder Minischnitzeln
	 Bunte Platte mit Antipasti (gefüllte Champignons mit Parmesan *, Datteln im Speckmantel, 		
		  Tomate & Mozzarella *, Zucchini und Aubergine gefüllt mit Rucola und Kräutercreme *)
	 Mini-Pizza-Brötchen
	 Tortellini-Salat mit getrockneten Tomaten, Rucola und Schafskäse
	 Bunter Nudelsalat *
	 Lachsschinkenröllchen (gefüllt mit Frischkäse)
	 Garnelen mit Chips und Aioli 	
	 Geräucherte Forelle
 	 Klassische Bruschetta *
						     23,50 € pro Person 

Dazu reichen wir eine Brotauswahl sowie Kräuterbutter.

* Vegetarisch; auch vegan möglich (ggf. dann Preisänderung)  



SUPPEN UND EINTÖPFE 

Herzhaft, deftig oder leicht und cremig,  
raffinierte Suppen passend zu jedem Fest!

AB 10 PERSONEN 
Gyros- oder Gulaschsuppe	 4,80 €
Chili con Carne 	 4,80 €
Kartoffelcremesuppe * 	 3,00 €
	 mit Speckwürfeln	 3,50 €
	 mit Räucherlachs	 4,00 €
Kürbiscremesuppe (nach Saison) * 	 3,00 €
Spargelcremesuppe (nach Saison) * 	 3,90 € 
Großmutters Hühnersuppe 	 4,80 € 
	 (mit Hühnerfleisch, Spargelspitzen,            
	 Eierstich und Gemüsewürfeln) 	
Karotten-Ingwer-Suppe mit Orange *	 3,50 €
Champignoncremesuppe *	 3,80 € 	
Käse-Lauch-Suppe mit Hackfleisch                      4,50 €	

Dazu reichen wir Baguette. 
Die Preise beziehen sich auf eine Menge von 0,4 l pro Person

* Vegetarisch; auch vegan möglich (ggf. dann Preisänderung)  

SALATE

Frisch, knackig, gesund, lecker!

PREISE PRO PORTION
Marinierte Salate nach Wahl 	 1,80 €
	 mit Bohnen, Gurken, Tomaten, Möhre, 
	 Paprika * 	  
Bunter Blattsalat 	  2,00 €
	 (Variationen von gezupften Blattsalaten  
	 der Saison) *
Schichtsalat nach „Mutter’s Art“ 	 2,50 €
Kartoffel- und Nudelsalat 	 2,50 € 
	 nach Delme-Art	
Orientalischer Couscous-Salat *	 2,00 €
Tortellini-Salat mit Schafskäse 	 3,00 €
Insalata Caprese (Tomate & Mozzarella) *	  3,00 €
Griechischer Bauernsalat 	 3,50 €
	 mit Paprika, Zwiebeln, Oliven, Tomaten,  
	 Gurken und Schafskäse *
	

* Vegetarisch; auch vegan möglich (ggf. dann Preisänderung)  



DESSERTS

Himmlisch & lecker

AB 10 PERSONEN
Vanille-, Schokoladen- oder Karamellpudding			     2,00 €
Mousse au Chocolat (auch aus weißer Schokolade)			    3,00 €
Rote Grütze mit Vanillesoße			   3,00 €
Zitronen- oder Orangencreme			   2,50 €
Panna cotta mit Fruchtmark			   3,00 €
Tiramisu			    3,50 €
Himbeer-Traum (mit Baiser, Himbeeren und Sahne)			   3,50 €
Frischer Obstsalat mit Früchten der Saison			   3,50 € 
Apfel-Zimt-Creme			   2,80 €

				    Preise pro Portion
 

Wir sind offen für Ihre Ideen, Vorschläge und Wünsche!



ALLGEMEINE INFORMATIONEN

ZAHLUNGSWEISE
Wir bitten um Barzahlung oder Zahlung per EC-Karte. Der Bewirtungsbeleg 
der Kasse dient als „Rechnung“.
Ab einem Umsatz von 300 € können wir Ihnen unsere Leistung auch schriftlich 
in Rechnung stellen und bitten um kurzfristigen Ausgleich.

Bei Absage Ihrer Bestellung bis 3 Tage vor Liefertermin/Veranstaltungstag 
stellen wir Ihnen 35 % des Auftragswertes in Rechnung.
Bei Absage Ihrer Bestellung am Tag der Lieferung/Veranstaltung stellen wir 
Ihnen 80 % des Auftragswertes in Rechnung.

Wir hoffen, Ihnen mit unserem Gesamtangebot ein abwechslungsreiches und 
umfassendes Angebot für Ihre Veranstaltung unterbreitet zu haben. Für Rück-
fragen und eine persönliche Beratung stehen wir Ihnen gerne zur Verfügung.
Bitte nehmen Sie hierzu Kontakt zu unseren Mitarbeitenden auf oder vereinbaren 
Sie einen Beratungstermin vor Ort:
DELCASY – Schlossweide 12, Syke, Tel. 04242 9375820
DELSUL – Lange Straße 67, Sulingen, Tel. 04271 9564080
dw-bistro – Industriestraße 6, Bassum, Tel. 04241 93011076

Wir freuen uns auf Ihre Wünsche und Ideen und auf Ihren Auftrag!

IHR GASTRO-TEAM DER DELME-WERKSTÄTTEN GGMBH

Die angegebenen Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen  
Mehrwertsteuer.

Für die Anlieferung und Abholung unserer Speisen berechnen wir eine 
Logistikpauschale von 20,00 € für die ersten 10 km und für jeden weiteren Kilo-
meter zusätzlich 1,50 €. Wir liefern unsere Speisen in einem Umkreis  
bis 30 km um den Bestellort.

HINWEIS
Bitte bringen Sie die gelieferten Gegenstände und Geschirrteile am nächsten 
Arbeitstag gereinigt zu uns zurück. Für ungereinigtes Geschirr berechnen  
wir eine Reinigungspauschale von 1 € pro Person. Beschädigte oder verloren-
gegangene Gegenstände berechnen wir zum Wiederbeschaffungswert.

LIEFERBEDINGUNGEN
Für nicht fachgerechte Aufbewahrung der Speisen und Lebensmittel durch  
die Kund:innen übernehmen wir keine Haftung. Unsere Angebote sind frei
bleibend, saisonale Änderungen sind möglich.

ZUSATZSTOFFE
Hinweise zu den kennzeichnungspflichtigen und allergieauslösenden Stoffen  
in unseren Lebensmitteln erläutern wir Ihnen gern auf Anfrage.



Stand: Juli 2023

Schloßweide 12 . 28857 Syke 
Tel. 04242 937 5820 . delcasy@delme-wfbm.de
www.delcasy.de 

Lange Straße 67 . 27232 Sulingen 
Tel. 04271 9564080 . delsul@delme-wfbm.de 
www.delsul.de

Industriestraße 6 . 27211 Bassum 
Tel. 04241 9301 1076 . bistro.bassum@delme-wfbm.de
www.delme-wfbm.de 


